~ Die erste Runde Brot geht auf uns ~ » cremiges Kartoffelpiree 1, 7
o " ' 55
BROT AUS DER BIO-KLOSTERBACKEREI SCHONINGEN .7 7 VOM GRILL .
. ; . ) ) L . » knusprig gebackene 11x11-Pommes 55
Salzbutter | Frischkase-Dip Hierzu reichen wir frischen Meerrettich und Meersalzflocken
" " » Truffelpommes mit Parmesan
GEBEIZTER ISLANDISCHER RAUCHERLACHS 3, 4,6,7,10 15 P ' 13
Zitronengras | Ingwer | Limette | Ponzu | Koriander-Emulsion .. » Blattspinat mit brauner Zwiebelbutter und Knoblauch - 5,5
@ RINDERFILET VON DER DEUTSCHEN FARSE 45| 56 . .
RINDS-CONSOMME 1 5, 14 Small-Cut (200 g) | Big-Cut (300 g) » buntes Saisongemise ; 5,5
Romana-Raviolo mit sautiertem Sofritto | Krauter » sautierte Pfifferlinge 7 6,5
= | GEMUSEGARTEN ¢ 15 @ ENTRECOTE VON DER NORDDEUTSCHEN FARSE 350 ¢ >0 » Gerostete Blumenkohlroschen mit 5,5
£ | Erbsencreme | Curry-Erde | Friihlingslauch | Radieschen | Kohlrabi Endstiick der Hochrippe mit charakteristischem Fettauge Mandeln und Zitronen-Brosel 1.7. s
UBERLAND TATAR 15,7, 10 29 . 115
Parmesan | gebeiztes Eigelb | Kerbel-Emulsion | Rost-Brot @ CHATEAUBRIAND VON DER NORDDEUTSCHEN FARSE
CREMIGE BURRATA ; 15 600 g — zum Teilen oder alleine | aus dem Mittelstlick des Filets
Zucchini | Tomaten-Pesto | Feldsalat | Pinienkerne 29
@ PADERBORNER MAISPOULARDENBRUST ,,SUPREME" 230 g~
mit Gartenkrautern unter der Haut | mit Fliigelchen D I P S & B U T T E R
SALATE @ DRY AGED KARREE VOM DUROC-SCHWEIN 300 g 29
» Café-de-Paris-Butter e 7.9, 10
E KLEINER GEMISCHTER SALAT 55 @ GEGRILLTER PULPO ca. 220 g7, 1 46 s Chimichurri
> | junge Salate | Buchweizen-Popcorn | Sprossen mit Zitronengras-Olivenbutter » griine Pfefferrahm-Sauce 7. o
Dressing nach Wahl: » gerostete Knoblauch-Aioli 3,7, 10
» UBERLAND-Hausdressing s s > Chipotle mit Rauchpeperoni 3
> fruchtige Himbeer-Vinaigrette (vegan) )
> Kaiser-Dressing 3, 4, 7, 10
UBERLAND CAESAR SALAD 15,47, 10 10
Salatherzen | UBERLAND Caesar-Dressing | Croltons |
Parmesanknusper .
P FRISCHE TRUFFEL-PASTA 5./ 27 DESSERT
Bestellen Sie dazu: Spaghetti | Triiffel-Nage | Parmesan | italienischer Sommer-Triiffel
» Rinderfiletspitzen + 18 FETTUCCINE ,BOEUF STROGANOFF“ 1 5/ 25 CREME BRULEE VON DER TONKABOHNE 3,/ 10
» Maispoulardenstreifen Rinderfiletstreifen | Rote Bete | Gewlrzgurken | Champignons Birnen-Kompott | Vanille-Eis
> gebratene Garnelen 150 g 2
= | RAVIOLI GEFULLT MIT PORTOBELLO-PILZEN - 18 GEBACKENER CHEESECAKE 1.7 1
é Zitronen-Nage | getrocknete Tomaten | Mangold Brombeer-Kompott | Schokoladen-Sorbet
" SCHWARZWALDER-KIRSCH-GRANOLA 7, s 12
LOFFELZART GESCHMORTE RINDERBACKE 7.9 37 . . :
) B kernige Haferflocken | HaselnUsse | Kirschen | Schokoladen-
Anna-Kartoffeln | lila Karottenpiiree | Zuckerschoten | Brombeer-jus . .
W E I N R E I S E Espuma | hausgemachtes Schmand-Vanille-Eis
EIN GENUSS FUR ALLE SINNE! %% PFIFFERLINGS-RISOTTO .~ 22 BIG BALLS
& >| frische Pfifferlinge | Parmesan | Fenchel ..
° AUS DER EISMANUFAKTUR WOLFENBUTTEL
Unsere exklusive Weinauswahl - perfekt abgestimmt auf lhre Gerichte:
KROSS GEBRATENE DORADE " 47 28 » Schmand-Salzkaramell 3,7 4
. Pfifferlings-Risotto | Fenchel | beurre blanc s der Klassiker Vanilles, 7 4
3 Weine 35
> Fruchtsorbet 4
4 Weine 40 . > mit einem “Schlag” Sahne 7 + 1
je Glas 0,11

Allergene: 1 Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (folgend: s. d. h. E.) | 2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse | 3 Eier und Eiererzeugnisse | &4 Fisch und Fischerzeugnisse | 5 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse | 6 Soja und Sojaerzeugnisse | 7 Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose) | 8 Schalenfriichte (d. h. Mandel, Kaschnuss,

Pekannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) s. d. h. E. | 9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse | 10 Senf und Senferzeugnisse | 11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse | 12 Stilupine und StBlupinenerzeugnisse | 13 Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg/kg oder Liter) | 14 Weichtiere (Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern) und Weichtiererzeugnisse



